RESTAURANTE LA PERDIZ DE SOMONTES. S.A

COMUNIONES 2027

Sabados de mayo

TELEFONO 91 316 00 46
administracion@laperdizdesomontes.com

WWW.LAPERDIZDESOMONTES.COM



http://www.laperdizdesomontes.com/
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CONDICIONES GENERALES DE CONTRATACION. -

* Los salones seran asignados segun el nimero de comensales y la disponibilidad,
siendo el restaurante quién designe los mismos.

* Para formalizar la reserva se solicita una sefial de 300€ EN METALICO o 330€
EN TARJETA O TRANSFERENCIA BANCARIA, dicha reserva NO se
devolvera transcurridos 30 dias de la firma y sera descontada del coste total del
evento.

* Los salones deberan de quedar libres a las 18:30, no obstante, podran seguir
disfrutando en nuestras amplias terrazas.

* Disponemos de animacion para los nifios incluida en el precio y comun para
todas las comuniones, excepto inclemencias del tiempo.

* Los menusy el nimero de comensales se deberan notificar por escrito al correo
administracion@laperdizdesomontes.com una semana antes del evento y sera esa
confirmacion la que se tenga en cuenta para la facturacion. Si se afiade algun
comensal a posteriori se facturara aparte.

* Disponemos de menus especiales para alergias o dietas especiales.

* Los vinos podran ser cambiados con un coste adicional segun eleccion. Del
mismo modo, se pueden hacer pequefias variaciones en los menus siendo los
costes de las mismas presupuestados por la empresa.

* El precio de las copas sera de 8.50€ primeras marcas no premium y a partir de
12.00€ las bebidas premium.

* En caso de contratar coctel de recepcion, este se realizara en la zona exterior
mas proxima al saldén asignado a cada evento. En caso de lluvia, el coctel sera
servido en la mesa.

* Si desea colocar decoracion externa debe consultar con la empresa antes de
ubicar cualquier objeto y el mismo debe ser retirado a la finalizacion del evento

no dejando dafiado ningiin material ni instalacidn del restaurante.



Restawrante .

v ‘17 A ol o
La Perdiz

de Somontes

RESTAURANTE LA PERDIZ DE SOMONTES. S.A
91.316.00.46

Parking gratuito para los comensales

MENU 1

ENTRADA INDIVIDUAL
= Crema de langosta con tartar de gambas y langostinos.
PESCADO

= Lomos de corvina al horno en salsa de limdén con salteado de
verduritas.

Sorbete de limon al cava
CARNES (A elegir una en contratacion)
= Entrecot de ternera gallega con patatas panadera y pimiento.
= Carrillera estofada al vino tinto con puré de patatas.
= Escalopines de ternera con patatas a lo pobre y salsa de boletus.
POSTRE
= Tarta de comunién y helado.
BEBIDAS
Blanco D.O. Rueda y Tinto D.O. Rioja.

Refrescos, cervezas, aguas minerales, café, licores y cava.

PRECIO POR COMENSAL 70.00€ (10% IVA INCLUIDO)
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Parking gratuito para los comensales

MENU 2

ENTRADAS VARIADAS PARA COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA

= Ensalada de tomate, cebolleta y ventresca.

= Tabla de ibéricos (jamon ibérico y queso semicurado).
= Alcachofas confitadas con virutas de jamon.

= Gambones al ajillo.

Sorbete de limon al cava
CARNE o0 PESCADO. (A elegir una en contratacion)

= Bacalao a la brasa sobre cama de patatas.

= Lomos de corvina al horno en salsa de limén con patatitas al vapor.

= Entrecot de ternera gallega con patata panadera y pimiento.

= Carrillera estofada al vino tinto con puré de patatas.

= Escalopines de ternera con patatas a lo pobre y salsa de boletus.

= Solomillo de ternera gallega, al carbon, con patata panadera y salsa
de boletus. +5.00€

POSTRE
= Tarta de comunién y helado.
BEBIDAS

Blanco D.O. Rueda y Tinto D.O. Rioja.
Refrescos, cervezas, aguas minerales, café, licores y cava.

PRECIO POR COMENSAL 74.00€ (10% IVA INCLUIDO)
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Parking gratuito para los comensales

MENU 3

ENTRADAS VARIADAS PARA COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA

Ensalada de codorniz escabechada.

Tabla de ibéricos (jamon ibérico y queso semicurado).

Salpicon de pulpo y langostinos.

Fritos variados (Croquetas caseras de jamon y calamar de potera a la
andaluza).

Sorbete de limon al cava.
CARNE o0 PESCADO. (A elegir una en contratacion)
= Bacalao a la brasa sobre cama de patatas.
= Lomos de merluza al horno en salsa de limon con patatitas al vapor.
= Entrecot de ternera gallega con patata panadera y pimiento.
= Escalopines de ternera con patatas a lo pobre y salsa de boletus.
= Solomillo de ternera gallega, al carbon, con patata panadera y salsa
de boletus. +5.00€
POSTRE.
= Tarta de comunién y helado.

BEBIDAS.

Blanco D.O. Rueda y Tinto D.O. Rioja.
Refrescos, cervezas, aguas minerales, café, licores y cava.

PRECIO POR COMENSAL 78.00€ (10% IVA INCLUIDO)
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Parking gratuito para los comensales
ENTRADA INDIVIDUAL

= Ensalada templada de queso de cabra, frutos secos y suave vinagreta
de mostaza y miel.

PESCADO
= Rodaballo a la parrilla con salteado de verduritas.
Sorbete de limon al cava.
CARNES (A elegir una en contratacion)
= Solomillo de ternera gallega, al carbdn, con patata panadera y salsa
de boletus aparte.
= Cordero lechal al horno con patatas a lo pobre.
POSTRE.
= Tarta de comunién y helado.
BEBIDAS.
Blanco D.O. Rueda y Tinto D.O. Rioja 0 D.O. Ribera del Duero.

Refrescos, cervezas, aguas minerales, café, licores y cava.

PRECIO POR COMENSAL 85.00€ (10% IVA INCLUIDO)
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Parking gratuito para los comensales.
MENU INFANTIL

1° PLATO (Entradas a compartir al centro de la mesa)

= Tabla de ibéricos (jamon, lomo, salchichdn y chorizo).
= Croquetas de jamon y fingers de pollo.

2° PLATO (A elegir uno en contratacion)

= Escalope de ternera con patatas fritas.
= Escalope de pollo con patatas fritas.
= Chuletillas de lechal con patatas fritas. +4.00€

POSTRE.
Tarta de comunién y helado.

BEBIDAS.
Refrescos y agua mineral.

PRECIO POR COMENSAL 38.00€ (10% IVA INCLUIDO)
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Coctel de recepcic')n (Opcional para todos los menus)

Si desea afnadir un coctel de recepcion a cualquiera de nuestros menus, este

tendra una duracion de 30 minutos y parte de un precio de 15.00€ (IVA

incluido) /persona (adultos y nifios) y sera obligatorio afiadirlo a todos

los comensales contratados en el evento.

Este coctel incluye:

Bebidas (cervezas, vinos, refrescos, agua y zumaos).
Chips de patatas.

Aceitunas.

Daditos de tortilla.

Cazuelita de txistorra donostiarra.

Empanada gallega de bonito.

Este coctel se puede ampliar con las siguientes opciones:

Tabla de pulpo a la gallega (+28.00€/tabla).
Pizarra de quesos variados, uvas y nueces (+14.00€/racion).

Jamon ibérico con picos (+22.00€/racion).
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MERIENDAS Y CENAS 2027*

VARIOS A COMPARTIR AL CENTRO DE LA MESA
(Una racién para cada cinco personas)

= |béricos variados (Queso Manchego y Jamon Ibérico).
= Croquetas de jamon.

= Gambones al ajillo.

= Ensalada de tomates variados, cebolleta y ventresca.

= Pimientos asados con anchoa ahumada.

= Empanada casera de bonito.

= Revuelto de ajetes y pimientos sobre tosta y patata paja.
= Entrecot de ternera gallega troceado y guarnicionado.

POSTRE (No incluye tarta de comunién)
= Pastelillos variados.
BEBIDAS.

= Vino blanco de Rueda y tinto Rioja, aguas minerales, refrescos,
cervezas y cafe.

PRECIO POR COMENSAL 45.00€ (10% IVA INCLUIDO).

MENU INFANTIL 25.00€ (10% IVA INCLUIDO) (Plato combinado:
escalope, patatas fritas y espaguetis)

*Este men0 sera valido para grupos de 10 personas adultas o mas y con reserva. No
tiene descuentos.



